RICHIAMO

Data: |27/11/2020

Denominazione di vendita:

Nome o ragione sociale
dell'OSA a nome del
quale il prodotto &
commercializzato:

Marchio del prodotto: | Ruggeri srl

PREPARATO PER PANE 7 CEREALI

Ruggeri srl

Lotto di produzione:

W1105SC; W1106SC; W1117SC; W1118SC

Marchio di identificazione dello stabilimento/del produttore:

Ruggeri S.r.l.

Nome del produttore:

Il Granaio delle Idee srl

Sede dello stabilimento:

Via Trento 7, Masera di Padova

Data di scadenza o termine minimo di conservazione:

Descrizione peso/volume unita di vendita:

11/2021

500 g

CE 396/2005).

Motivo del richiamo: Presenza di semi di sesamo con ossido di etilene oltre i limiti di legge (Reg.

Avvertenze: I lotti sottoposti a richiamo sono i seguenti:

W1105SC con termine minimo di conservazione 11/2021;
W1106SC con termine minimo di conservazione 11/2021;
W1117SC con termine minimo di conservazione 11/2021;
W1118SC con termine minimo di conservazione 11/2021.
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PREPARATO COMPLETO PER

Pane 7 Cereali

CON GRANO, MAIS, SEGALE, AVENA,
MIGLIO, RISO E ORZO
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FF  PREPARATO COMPLETO PER
Ruggeri*Pane 7
Ingredienti: Farina di no tenero tipo 07 72%, semi
di sesam, farina {gritz] di seia. farina di mais 5%, semi
di lino, faring integrale di le 2%, fiocchi davena
2%, miglio 2%, farina di riso 1%, farina d'erzo 1%, pasta
essiccata di lievito madre dl germe di grano 1%, ssle
marino a basso contenuto di sodic. liewito di birra
essiccatn. Pud contenere latte, uova e Iuplnl
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Tutti i cereali che la natura offre, i |r1 un'unione perfetta
di semi e farine. Sprigicna profumi e sapori unici che
solo una miscela con tutta |a forza defla natura pud dare.
Idezle anche come base per pizza ai 7 cereali.

Ruggeri Tasca Magica® - CONFEZIONE BREVETTATA
Separa con una tasca interna il levite dalle farine =
presenva le_caratterstiche del prodotto senza ['utilizzo di
conservanti Svuota bene la tasca magica.

.1 minuto con ta Macching del Pane
“ersa 280 ml di acgua tiepida nella vaschetta della
macchina, Versa tutto il contenuto delle due tasche
Seleziona il programima preferito per pane o per pizza.

?ugmm,zimzn, TMano ;
“ersa 280 mi di acqua tiepida in una temrina. Wersa tutto

il contenuto delle due tasche e lascia riposare par S min
Impasta a mano per 10 min. Se limpasto apptccm ungl
le mani con ofia. Forma delle pagnotte o |a base pa

lascia avitare per S0-100 min. su una teglia Dllatadrntemo

el forno spentoy Estrai la teglia, inserisc nel fomo wn
penl:ollrodac\quae porta aZ20C. Cuc\cl per 20-25 minuti.
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