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Better Training for Safer Food

Training Programme 

Auditing general hygiene requirements and control procedures 

based on the HACCP principles developed by food business operators

Day 4: Thursday, 11 Oct 2018
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Training coordinators TC DUO: Plinio Simon / Andreas Wunsch 

Tutors: DUO 1:  Elizabeta Micovic / Lisa‐Marie Hedberg; DUO 2: Panagiotis Katoikos / Maurizio Ferri; DUO 3: Franciscus Henderikx / Roberto Valcarce; DUO 4: Donal Cousins / Thomas Longley; DUO 5: Ita White / Gerard Barry 
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